
LUNCH
MENU

　
・シェフお勧め旬の一皿
・本日のスープ
・メインディシュ
・ドルチェ
・パン

　
・シェフお勧め旬の一皿
・本日のスープ
・パスタ
・ドルチェ
・パン

お子様メニュー　ハンバーグランチ
サラダ・スープ・ハンバーグ・デザート・パン・ジュース

【パスタ】
①生ハムとルッコラのペペロンチーノ　グリンピースのピュレ
②サクラマスと季節野菜のスパゲッティーニ　ブラックオリーブとレモン
③関門タコのラグー　タリアッテレ　 ※生パスタ

【メインディシュ】
①真鯛のポワレ　ヴァンブランソース
②錦雲豚ロースのオーブン焼き　マスタードソース　
※アップグレードも可能です。別途追加料金を頂戴致します。
③九州産和牛フィレ肉のポワレ　マルサラソース

【ドルチェ】
①フルーツと白ワインのジュレ
②今月のお勧め

セレクトメニュー

カジュアルメインランチコース

季節のパスタコース

※下記セレクトメニューより
【パスタ・メインディシュ・ドルチェ】をお選びいただけます。

※下記セレクトメニューより
【メインディシュ・ドルチェ】をお選びいただけます。

※下記セレクトメニューより
【パスタ・ドルチェ】をお選びいただけます。

※食後にコーヒー又はお紅茶のご用意致します。

　
・シェフお勧め旬の一皿
・本日のスープ
・パスタ
・メインディシュ
・ドルチェ
・パン

￥3,000

￥2,500

￥1,400

表示価格は全て税込みです

シェフお勧めポルトーネコース

￥2,000

+￥2,200



ＤＲＩＮＫ　ＭＥＮＵ
WINE

スパークリングワイン　グラス
ハウスワイン　グラス　白・赤
セレクトワイン　グラス　白・赤　
ハウスワイン　カラフェ（375ｃｃ）　白・赤
セレクトワイン　カラフェ（375ｃｃ）　白・赤　

ＢＥＥＲ
アサヒ　スーパードライ　生ビール
ペローニ　ナストロ　アズーロ（瓶）　
門司港地ビール　ヴァイツェン（瓶）
門司港地ビール　サクラビール（瓶）　
アサヒ　ドライゼロ　ノンアルコールビール
ＣＯＣＫ　ＴＡＩＬ
ミモザ
キールロワイヤル
ダージリンクーラー（ノンアルコールカクテル）　
SOFT　DRINK

ボトルワインご希望のお客様はワインリストが御座います。お声掛けください。

オレンジジュース
マンゴージュース
パインジュース
ジンジャーエール
コーラ
烏龍茶　
ＭＩＮＥＲＡＬ　ＷＡＴＥＲ

アクアパンナ
サンペレグリノ（炭酸水）　

価格はすべて税込価格で御座います。

￥1,000
￥2,000
￥2,800

￥700

￥800
￥700

￥600

￥1,000
￥1,000

￥700

￥500

￥700

￥1,200
￥1,200

￥700

ALL

ALL


