
ランチタイム【年中無休】 
11：50～14：30（14：00 L.O.）

TEL.011-804-8392（直通）
ビストロ「ラ・プロヴァンス」5F

https://premier.premierhotel-group.com/nakajimaparksapporo/restaurant/laprovence/

リブランド7周年特典付き
セミブッフェ・ランチ

プレミアホテル 中島公園 札幌が
2023年4月1日でリブランド7周年

選べるメイン＋ブッフェのセミブッフェ形式。
一品料理も、スープカレーも、ホテル・パティシエ
特製スイーツにワインも。ぜんぶ食べ飲み放題。
上記特典は期間限定なので
お見逃しなく。

ビストロ「ラ・プロヴァンス」のリブランド７周年特典は、ランチ
タイムのセミブッフェご注文のお客様に『北海道産チキン＆
ポークのリエットサンド』を1個サービス。更にブッフェコー
ナーにロゼスパークリングワインもセット。ランチタイムがより
一層華やぐこの特典は、3月1日～4月30日の期間限定です。

付け合わせの野菜も含め、北海道
産の食材をふんだんに使用した
『北海道産 黒毛和牛のクラシックカ
レー』。黒毛和牛の旨味に、玉ねぎ
とフルーツの甘味が溶け込んだ辛
さ控えめのルウカレーです。

3月、4月のパスタ
は『北海道産 浅蜊
貝と春キャベツの
生パスタ～タリオ
リーニ』。シャキ
シャキの春キャベ
ツと魚介の豊かな
旨味が春の訪れを
感じさせる一皿。

■日替わりプレート＋ブッフェ　3,000円

■月替わりパスタ or 黒毛和牛カレー
　＋ブッフェ　2,800円
　（単品＋サラダ&スープセットは1,500円）

2023年4月1日を持ちまして、当ホテルがノボテル札幌より
プレミアホテル 中島公園 札幌へと生まれ変わってから満7周年を
迎えることを記念し、日頃の感謝の気持ちも込めまして
各レストランごとにスペシャルな企画をご用意いたしました。

3月1日～
  4月30日

TOPICS

TOPICS

「新北海道スタイル」安心宣言
新型コロナウイルス感染予防に
取り組んでおります

「新北海道スタイル」安心宣言
新型コロナウイルス感染予防に
取り組んでおります
※掲載料金はすべてサービス料込・税込価格です。※写真はすべてイメージです。※季節や仕入れ状況などにより料理内容が変更となる場合がございます。

プレミアホテル 中島公園 札幌 駐車料金
3時間無料
当ホテルのレスト
ランにて3,000円
以上ご利用時に
限ります（以後30
分ごとに200円）

札幌市中央区南10条西6丁目1-21 
TEL.011-561-1000（代表） すすきの駅

中島
公園駅

日本庭園

地下鉄中島公園駅3番出口より徒歩4分

i n f o r m a t i o n
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We offer you a dish of jewelry by chef 's excellent technology and idea.

Premier Hotel Nakajima Park Sapporo dining concept 

has been designed keeping you

and your well-being in mind. 

A wide array of healthy 

and delicious choices of cuisine

from Japan and around 

the world await you.



ランチタイム【要予約】 / 11：30～15：00（14：00 L.O.） 前日12:00迄にご予約ください
ディナータイム【年中無休】 / 17：00～22：00（21：00 L.O.）

和洋鉄板焼「21CLUB」TEL.011-512-8158（直通）25F

https://premier.premierhotel-group.com/nakajimaparksapporo/restaurant/21club/

https://premier.premierhotel-group.com/nakajimaparksapporo/bridal/

個室あり（個室料別途）

山形県平田牧場の金華豚に、九州の鰆とアワビ、さざえ、
浅利、北寄貝といった魚介をふんだんに、旬の食材も彩
り良く盛り込んだ充実のコース。お一人様8,000円、前日
の昼12時までに要予約。提供期間は3月1日～4月30日。

地上100mからの夜景、ソムリエ厳選ワインと共にお楽しみいただきたい特別な
コースをご用意いたしました。厳選したA-5ランクの黒毛和牛のフィレとサーロインの
ステーキを始め、旬の食材をお客様の目の前でシェフが繊細に焼き上げます。
お一人様18,000円。提供期間は3月1日～4月30日。
その他に5タイプの通常ディナーコースもご用意いたしております。

実際に両レストランをご利用になられ
たお客様方にお訊きしたところ、選ん
だ理由は料理はもちろん、会場の雰囲
気とロケーション。個室も完備でプライ
バシーに配慮されていながらも、地上
100mからの眺望が織りなす、この上
ない開放感が大切な記念日の喜びを
倍増させてくれるとのこと。そしてパ
ティシエ特製のケーキやシャンパン、サ
プライズへの協力にお喜び頂いたとの
声も大変多く頂戴いたしております。

メインは（写真の最前列左から）「平田牧場金華豚のロースト」、
「海老と春野菜天婦羅盛合せ」、「桜ますグリルと春きゃべつ蒸し
煮」の中から一つをチョイス。その他、「桜鯛重ね造り」や「桜海老
炊き込み飯」など、春を感じる料理が味わえます。お一人様3,200
円、前日の昼12時までに要予約。提供期間は3月1日～4月30日。

ランチは6,000円以上、ディナーは8,000円以上
ご利用で個室をご使用いただけます。

プロポーズ、顔合せ、結婚記念日etc...
様々な慶びの席、記念日でのご利用に
選ばれています

リブランド7周年記念
メインを選べる『プリフィックスコース』

シェフたちが日本中から選りす
ぐった至極の食材を創作フラン
ス料理に仕立ててお届けする
当ホテルの婚礼料理は、試食
が可能。詳しくはURLから。個室あり

https://premier.premierhotel-group.com/nakajimaparksapporo/restaurant/wanohachi/

和乃八窓庵、21CLUB

リブランド7周年記念
『大盤振舞コース』新登場

TOPICS

21CLUBのシェフたちが
腕を振るう、ホテルの婚礼料理
新コースを発表

ブライダル × 21CLUB

世界三大ハムの一つに数えられる高級中華食材の金華ハ
ムの原料豚である「金華豚」。豚肉とは思えない程しっとりと
上品な甘みのある白身（脂）と、繊細な味わいを兼ね備えた
最高品種の豚肉で、その旨味を逃さぬ様に旬の野菜と仄か
な桜の香りと共にローストいたしました。

和乃八窓庵にはお座敷の他、テーブル
席の洋個室も完備。ホール席の貸切も
対応可能。顔合せ、結納、お食い初め、
長寿祝いなど、ニーズに合わせたプラン
を豊富にラインナップ。

ランチ

ランチ / ディナー

recommend 歓送迎会

リブランド7周年記念
『厳選A-5黒毛和牛と鰆』

グラスシャンパン付きディナー

ランチタイム / 11：50～14：30（14：00 L.O.） 
ディナータイム / 17：30～22：00（21：00 L.O.）

日本料理「和乃八窓庵」
TEL.011-512-8168（直通）
24F

TOPICS

両プランとも全7品
120分飲み放題付き

■8,000円プラン
■12,000円プラン

※12,000円プランには乾杯用
    スパークリングワイン付き

（8名様より）

詳細はホームページにて

What’s
 New

※掲載料金は全てサービス料込・税込価格です。※写真はすべてイメージで
す。※季節や仕入れ状況などにより料理内容が変更となる場合がございます。


