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地下鉄駅からすぐ 地下鉄中島公園駅3番出口より、中島公園の自然を感じながら徒歩4分。食後の散歩にもちょうど
良い駅までの距離感となっております。

〈ご予約・お問い合わせ〉 日本料理「和乃八窓庵」

札幌市中央区南10条西6丁目1-21 プレミアホテル 中島公園 札幌 24階 
tel. 011-512-8168 ［ 受付時間 10:00-18:00 ］直通

※掲載料金は一人前料金（サービス料込・税込）です。 ※仕入状況により料理内容が一部変更になる場合があります。 ※写真は全てイメージです。

プレミアホテル
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紅葉鯛の刺身
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和牛サーロイン

金華豚の旨味を香ばしく焼き上げた
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2時間
飲み放題付
ビール、ワイン、焼酎、
日本酒、ウイスキー等

眺望

個室利用
可能

全席眺望を
おたのしみ

いただけます

駐車料金3時間300円（以後30分ごとに300円） ※駐車スペースには限りがございますので駐車出来かねる場合がございます。




