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秋の恵みを活かした季節限定コース
日本料理と洋食の魅力を一品一品に込めました

接待や会食など幅広いシーンにご利用いただけます

季節
限定

ご利用は10名様より承ります 人数に応じた最適な会場をご用意いたします

2025. 9/1MON   11/30SUN

お一人様 ¥13,000コース お一人様 ¥10,000コースoror

2時間
飲み放題

全コース

FREE DRINK
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メニューは裏面をご覧ください



ホテルパティシエ特製デザートブッフェ

ホテル24階 地上97mから望む秋景色とともに日本料理「和乃八窓庵」が贈る特別なひとときを
料理長が厳選した旬の食材で仕立てた会席料理をご提案します

彩り豊かな秋を感じる和乃八窓庵の会席料理

tel. 011-804-8392

地下鉄中島公園駅3番出口より徒歩3～4分 食後は中島公園の自然を感じながら散策にも最適です
〈駐車料金〉 3時間300円（以後30分ごとに300円） ※駐車スペースには限りがございます ご了承ください

アクセス

すすきの駅すすきの駅

中島
公園駅
中島
公園駅

日本庭園日本庭園

地下鉄
中島公園駅
3番出口

※30名様より

オプションメニュー

2つのレストランがコラボレーションした季節限定のコース料理
繊細な日本料理と華やかな洋食が秋の宴を彩ります

「和」と「洋」が織りなす
美食の饗宴

「和乃八窓庵」×「ラ・プロヴァンス」 コラボレーションメニュー

※掲載料金は一人前料金（サービス料込・税込）です 
※仕入状況により料理内容が一部変更になる場合があります ※写真は全てイメージです

アミューズ（洋食）
季節のフルーツとクリームチーズ胡桃　

生替り（和食）
紅葉鯛焼霜（南高梅）
蒸し鮑（雲丹醤油）、山葵、あしらい

パスタ（洋食）
ハモンセラーノ、栗とポルチーニのニョッキ

魚料理（洋食）
甘鯛のポワレ、ロメスコソース

アミューズ（洋食）

生替り（和食）

パスタ（洋食）

魚料理（洋食）
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温菜（和食）
牡蠣の玉汁蒸し、生姜銀餡掛け

肉料理（洋食）
黒毛和牛のグリル シードルのソース

食事（和食）
穴子と海老蒸し鮨 錦糸玉子

ホテルパティシエ特製デザート
ショコラムースとカシスジュレ フルーツ
マスカルポーネアイス ベリーソース
デミコーヒー

温菜（和食）

肉料理（洋食）

食事（和食）

ホテルパティシエ特製デザート
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アミューズ（洋食）
季節のフルーツとクリームチーズ胡桃　

刺身（和食）
刺身盛り合わせ（紅葉鯛他、山葵、加減醤油）

パスタ（洋食）
栗とポルチーニのニョッキ

魚料理（洋食）
銀鮭のロースト、舞茸のフリット、ディルとパプリカのソース

アミューズ（洋食）

刺身（和食）

パスタ（洋食）

魚料理（洋食）
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肉料理（洋食）
蝦夷鹿のグリル、百合根、きたあかりのコンフィ

食事（和食）
薩摩芋と茸炊き込みご飯（鶏肉）

ホテルパティシエ特製デザート
洋ナシとキャラメルのムース フルーツ
ピスタチオアイスクリーム ベリーソース
デミコーヒー

肉料理（洋食）

食事（和食）

ホテルパティシエ特製デザート
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札幌市中央区南10条西6丁目1-21　プレミアホテル 中島公園 札幌　
5階　ビストロ「ラ・プロヴァンス」 

ご予約・
お問い合わせ

宴席の最後を華やかに彩るホテルパティシエが手がける特製スイーツブッフェ
「おひとり様＋¥1,200」でご利用いただけます（全コースにて対応可能です）

［ 4日前の12 : 0 0までに要予約 ］

秋の趣を愉しむ もう一つのご提案

お一人様 ¥10,000または ¥13,000 旬の食材を使ったおまかせコース
日本料理「和乃八窓庵」 / tel . 011-512 -8168詳細はお問い合わせください

お一人様 ¥13,000コース

お一人様 ¥10,000コース
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